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       Semaine du 09 au 15 Mars 2026.  

 
 
 

Lundi 09 Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13 Samedi 14 Dimanche 15 
 

Crème de 
légumes 

 
Papet 

Vaudois 
Saucisse aux 
choux (CH) 

 
 

Compote de 
saison 

Velouté de 
légumes 

 
 

Poulet rôti 
(CH) 

Pdt rôties 
Salade mêlée 

 
 

Salade de 
fruits 

exotiques 

Soupe aux 
légumes 

 
Spaghetti 

façon 
carbonara 
(Sauce crème, 

lardons, jambon, 
légumes et 
oignons) 

Brocolis 
 

Yaourt aux 
fruits 

Soupe du 
chef 

 
Quiche* aux 
légumes et 

fromage 
Salade de 
carottes 

 
Meringue* et 

crème 
double 

Potage aux 
légumineuses 

 
Filet de 

Sandre (ANE) 
Sauce 

Provençales  
Pommes 
Rissolées 
Laitues 

 
Banane 

Potage aux 
légumes 

 
Rôti haché de 

porc à la 
moutarde 

(CH) 
Potée de 

lentilles aux 
Légumes 

 
Flan Vanille 

Crème de 
légumes 

 
Emincé de 

Bœuf au pinot 
noir (CH) 
Riz Pilaf 
Légumes 

Asia* 
 

Orange au 
sirop 

                                                                                                                                                                     Tranche de dinde (FR) aux champignons 

2ème : Côtelette de porc (CH) au romarin, Polenta et choux de Bruxelles 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison. 


