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Menus de la semaine du 04.05.2026 au 10.04.2086/S du JURA =S¥ [=Mir

LUNDI Potage de saison
*k%
PROVgSANCE Noix de jambon fumé sauce Mader®
p— Pommes country
SUISSE Batonnets de raves
*k%
Fruits de saison
MARDI Créme de légumes
05 *k%
PROVENANCE &Eufs brouillés forestier P
P-SUISSE Et ses toasts
Salade de rampon
*k%k
Creme aux fruits des bois
MERCREDI Velouté du chef
*k%k
06 v
PROVENANCE ROti de b_oeuf haché
P-SUISSE Tagliatelles
Duo de courgettes et aubergines poélées
*k%k
Tiramisu
JEUDI Potage Parmentier
07 *k%k
PROVENANCE Blanquette de dinde a l'ancienne®
P=FRANCE Riz pilaf
Petits pois
*k%
Mousse moka
VENDREDI Créme de légumes
08 *k%
% Poisson a l'italienneP *
_ Pomme aux herbes
Brocolis
*k%
Salade de fruits frais de saison
SAMEDI Consommeé de boeuf
09 **k%
PROVENANCE Hachis parmentier P
P-SUISSE Salade mixte
*k%k
Panna cotta au coulis de fruits rouges
DIMANCHE Crudités
10 *kk
PROVENANCE Emincé d'agneau madras®
P-SUISSE Boulgour

Légumes printaniers

*k%k

Meringues aux fruits des bois*

L’astérisque {) signifie que le plat ne répond pas aux exigedcesabel Fait Maison.

Nous recourons a des fonds, bouillons, saucesédesat mayonnaise industriels ne répondant paexagences du Label Fait

Maison

MENU 2 Ragout de lapin a la Tessinoise, galette aeais, épinard




