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                                                    Semaine du 01 au 07 septembre 2025. 
 

 

Lundi 01 Mardi 02 Mercredi 03 Jeudi 04 Vendredi 05 Samedi 06 Dimanche 07 
 

Crème de 
légumes 

** 
Saucisse de 
Veau (CH) 

grillée, 
moutarde 

Gratin safrané 
aux légumes 

Salade 
pommée 

** 
Salade de 

fruits 

Potage du 
chef 

** 
Emincé de 

bœuf (CH) aux 
cornes 

d’abondance 
Riz Créole 
Tomates 
persillées 

** 
Yaourts au 

sirop d’érable 
 

Velouté aux 
légumes 

** 
Spaghetti 

Sauce tomate 
et légumes 
Parmesan 
Chou-fleur 

 
** 

Flan Caramel 

Crème aux 
légumes 

** 
Involtini de 
volaille (CH) 
Pdt sautée à 
l’ail et persil 

Salade mêlée 
 

** 
Pommes au 

four et crème 
cannelle 

Soupe de 
saison 

** 
Marmite du 

pêcheur (ANE) 
Sauce citron 
et légumes 
Pommes 
persillées 

Laitues 
** 

Mousse* aux 
fruits 

Potage du 
chef 

** 
 

Osso bucco 
(CH) 

cremolata 
Risotto 

Petit pois 
 

** 
Fruits de 
saison 

Crème de 
légumes 

** 
Gigot 

d’agneau (IRL) 
provençal 
Pommes 

lyonnaises 
Fenouils 
étuvés 

** 
Tiramisu* 

                                                                                                                                                                          Emincé de porc, sauce Crème (CH) 
 

2ème MENU : Croûte aux champignons, salade. 

 
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels  ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répond ant pas aux exigences du Label Fait Maison  

Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 


