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Saphir

Repas CMS
Semaine du 15 au 21 septembre 2025.
Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19 Samedi 20 Dimanche 21
Velouté de L
S,O upe de SP upe de Minestrone légume Potage du Soupe du Cons’omme 4
légumes légumes jour chef 'ceuf
Quiche* Civet de cerf Langue de | Tranche de . Cannellonis | Ragodt de
Lorraine (AUT) boeut (CH) porc (CH) Poisson (CH) veau (CH)
(Fromage oivrade Sauce capres | Alacréme | Bordelaise (1) Aux léqumes AUX
lard egtJ | F:<nt') fli* Ecrasée de Pommes Pommes rati?]és* champignons
oignons) ChouF>)< de pal Sautées Nature T%mate au Por?ngles
Saslga de du Bruxelles Salade mélée Duo de Céleri safrané our Jlettes*
marché légumes Lai?ue braisée
Mousse Fruits de Cornet* ala Salade de
Flan Pistache Marron* Saison Ya%ui(retlau vanille Kiwi Pétisserie

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels

Brochette de poulet au miel (CH)
2¢me MENU : Entrecote de cerf aux airelles, spatzli*, marron glacé et chou rouge.

Les renseignements concernant les allergénes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L"astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.

ainsi qu'a de la mayonnaise industrielle ne répond

ant pas aux exigences du Label Fait Maison
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