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                                                Semaine du 15 au 21 septembre 2025. 
 
 

Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19 Samedi 20 Dimanche 21 
 

Soupe de 
légumes 

 
Quiche* 
Lorraine 

(Fromage, 
lard et 

oignons) 
Salade du 

marché 
 

Flan Pistache 

Soupe de 
légumes 

 
Civet de cerf 

(AUT) 
poivrade 
Knöpfli* 

Choux de 
Bruxelles 

 
Mousse 
Marron* 

Minestrone 
 

Langue de 
bœuf (CH) 

Sauce câpres 
Ecrasée de 

pdt 
Salade mêlée 

 
Fruits de 
saison 

Velouté de 
légume 

 
Tranche de 
porc (CH) 
A la crème 
Pommes 
Sautées 
Duo de 

légumes 
 

Yaourt au 
miel 

Potage du 
jour 

 
Poisson 

Bordelaise (I) 
Pommes 
Nature 

Céleri safrané 
 

Cornet* à la 
vanille 

Soupe du 
chef 

 
Cannellonis 

(CH) 
Aux légumes 

gratinés* 
Tomate au 

four 
 

Salade de 
kiwi 

Consommé à 
l’œuf 

 
Ragoût de 
veau (CH) 

aux 
champignons 

Pommes 
galettes* 

Laitue braisée 
 

Pâtisserie 

                                                                                                                                                                      Brochette de poulet au miel (CH) 

 2ème MENU : Entrecôte de cerf aux airelles, spätzli*, marron glacé et chou rouge. 
 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels  ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répond ant pas aux exigences du Label Fait Maison  

Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 


