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                                    Semaine du 13 au 19 Octobre 2025. (Semaine du goût)  
 

 

Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17 Samedi 18 Dimanche 19 
 

Soupe du chef 
 

 Lapin (HUN) à 
la tessinoise 

Polenta 
gratinée 

Haricots Verts 
              

Mousse aux 
fruits*  

 
Soupe de 
légumes 

 

Emincé de 
porc (CH) à la 

provençale  
Pommes en 

dés 
Tomate au 

four 
              

Choux à la 
crème* 

 
Soupe du 

verger 
 

 

Paëlla 
(Poulet, 

chorizo et 
merguez(CH)) 
               
 
Poire au sirop 

 
Bouillon aux 

petits légumes 
 

Spaghetti 
asiatique 

(Légumes, 
soja, pak-choï, 

edamame) 
Salade verte 

 
              

Salade de 
fruits 

 
Potage du 

chef 
 

Filet de 
Saumon (ANE) 

Sauce 
safranée 

Pdt Nature 
Epinards en 

branche 
              
Tartelette* à la 

raisinée 

Potage aux 
légumes 

              

Hachis* 
Parmentier 

Carottes duo 
 
              

Pana Cotta 

Potage du 
Marché 

 

Rôti de dinde 
(FR) à 

l’ancienne 
Pâtes au 
beurre 

Jardinière de 
légumes 

 
 

Vermicelle aux 
marrons* 

                                                                                                                                                                      Tranche de porc aux paprika (CH) 

 2ème MENU : Risotto aux champignons, Salade. 
 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels  ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répond ant pas aux exigences du Label Fait Maison  

 

Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 


