onsaons &
Sophw

Repas CMS
Semaine du 02 au 08 Mars 2026.
Lundi 02 Mardi 03 Mercredi 04 Jeudi 05 Vendredi 06 Samedi 07 Dimanche 08
Soupe aux Créme de Minestrone Bouillon 3
légumes Potage de Potage du chef 6 Soupe du chef .
. egumes , I'oignon
légumes Filet de
Raviolis* farci Rascasse :
végétarien, Langue de Boulette Cogﬁgﬁl(il;ge (ISL), sauce Lasagne F'('Jit izf?écH?u
sauce tomate, boeuf aux d’agneau au P Pommes Estragon (Viande Co?mt Cuts
légumes et capres (CH) curry (CH) Rissolées Pommes hachée) (CH) E inarr):js en
champignons Pommes Riz Madras Fenouils &tuvés Natures Jardiniere Eranches
Parmesan mousselines Courgettes Salade Mélée maison
Salade verte | Carottes duo . :
Mousse® Creme vanille,
Compote de i Pomme au
Mangue au Flan caramel mocca : Yaourt aux Patisserie
. saison : four
sirop fruits

Emincé de poulet (FR) au curry

2¢me : Pates du chalet (lardons, pdt, creme double, oignon) salade mélée.

Les renseignements concernant les allergenes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ainsi qu'a de la mayonnaise industrielle ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.
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