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Semaine du 27 Mars au 02 Avril 2023
Lundi 27 Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 31 Samedi 01 Dimanche 02
Velouté de Creme de Minestrone
légumes Creme de Consommé légumes Soupe de
. o : ) Soupe du
legumes Célestine Filet de legumes maraicher
Supréme de Ragodt de Limande Sole
poulet jaune Beeuf Chipolatas canard aux (hol) Quiche* Ay
. : . . : ROti de porc
Semoule ala | bourguignon(CH) | lardés (CH) poivres (CH) Sauce Lorraines
. : aux herbes
vapeur Ecrasée de pdt Risotto aux Pommes Echalotes Courgettes : :
. . . Tagliatelle verdi
Tomates Duo navets et legumes Sautees Pommes grillées o
Ny . S Jardiniere du
provencales carottes Salade mélée | Mélange de Persillees
. . chef
Champignons Brocolis*
Panna cotta Yaourt aux Patisserie
aux fruits de | Salade de Kiwi | Cake maison | Compote de Creme fruits
saison Rhubarbe chocolat

Escalope de dinde a la moutarde

2¢me - Raviolis Farcis a I'ail des Ours, sauce creme, salade mélée.

Les renseignements concernant les allergénes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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