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       Semaine du 03 au 09 Avril 2023  

 
 
 

Lundi 03 Mardi 04 Mercredi 05 Jeudi 06 Vendredi 07 Samedi 08 Dimanche 09 
 

 
Crème de 
légumes 

 
Emincé de porc 

(CH) à la 
crème 

Riz Pilaf 
Petit pois et 

carottes 
 

Crème  citron 

Velouté aux 
légumes 

 
Filet de Poulet 
aux olives (FR) 
Boulgour aux 
petits légumes 
Salade verte 

 
Compote de 

saison 

Consommé à 
l’œuf 

 
Lard jambon et 
saucisson (CH) 
Choux Rouges 

Pommes 
Nature 

 
Yaourt au miel 

Potage du chef 
 

Rôti de 
dinde(FR) aux 

bolets 
Cornettes 

Salade Mêlée 
 

Fruits des bois* 
et sa crème 

vanille 

Soupe du 
marcher 

 
Filet de carrelet 

(HOL) 
Pommes 
grenailles 

Légume de 
saison 

 
Tiramisu 

Crème de 
légumes 

 
Hachis 

parmentier 
(CH) 

Haricot à l’ail 
 
 

Salade de fruits 

Salade de 
Pâques 

 
Gigot d’agneau 
(Irl) aux épices 

Pdt Rôties 
Choux fleur* 

persillés 
 

Mousse* mocca 

                                                                                                                                                                              Emincé de poulet au curry 
 
2ème : Assiette Nordique (Salade de Quinoa, saumon, crevettes et truite fumée). 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 
Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


