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Repas CMS
Semaine du 13 au 19 Avril 2026.
Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17 Samedi 18 Dimanche 19
Creme de Potage du Potage aux ‘ Soupe du chef | Bouillon aux
. Y . Creme de y Soupe aux
légumes jardin légumes 6qUMeS petits légumes BaUMeS
J Filet de Truite J
Ragodt de porc Invqltlnl de Agn_oloth farci a Emincé de porc Rose (1) Boulettf Sje Paupiette de
CH) Sauce volaille (FR) 'ail des Ours Sauce boeuf* a :
( ‘ (CH) au curry , - dinde (FR)
. Sauce Sauce créme L échalotte I'oriental (CH) N
Moutarde a Riz pilaf aux forestiere
. marchande de Carottes o Pdt Natures Couscous
I'ancienne : petits légumes : . Pommes
vin Jaunes Epinards en Légumes .
Polenta Pdt rissolées Salade Verte branches Sautees
Brocolis Salade Mélée | Pois croquants
Framboises et . . s
Compote aux X Mousse* au Baba* a la e
. , ) sa créeme . Patisserie
Séré aux fruits Banane poires chocolat creme

Cuisse de poulet grillée (CH)
2¢me : Filet mignon de porc (CH) au cognac, Gnocchi romaine et jardiniere printaniére.

Les renseignements concernant les allergenes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ainsi qu'a de la mayonnaise industrielle ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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