
   
 
 

Repas CMS 
   

 

FO_0574_Tableau_horizontal_Livraison_repas_CMS_v2008_06_13
  1 
 

 
                          

 

       Semaine du 21 au 27 Avril 2025  

 
 
 

Lundi 21 Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25 Samedi 26 Dimanche 27 
 

Crème de 
légumes 

 
Moëlleux de 
poulet farci 

Forestière (FR) 
Sauce du chef 
Riz Sauvage 
aux légumes 
Salade verte 

 
Salade de fruits 

Potage 
cultivateur 

 
Saucisse à rôtir 

aux 
oignons(CH) 

Pommes Purée 
Côte-de-Bettes 

 
Choux* à la 

crème 

Crème de 
légumes 

 
Escalope de 

dinde au Curry 
(FR) 

Quinoa 
Haricots verts à 

l’ail 
 

Mousse* au 
sirop d’érable 

Potage du chef 
 

Quiche aux 
légumes et 

fromage 
Salade mêlée 

 
 

Mangue au 
sirop 

Soupe aux 
légumes 

 
Filet de 

Rascasse (ISL) 
sauce 

ciboulette 
Pommes 
Persillées 
Petit Pois  

 
Blanc battu au 

miel 

Crème du 
marcher 

 
Tortellonis* 

(farci au bœuf) 
Sauce crème 

Ratatouille 
 

Compote 
Rhubarbe 

Soupe du chef 
 

Ragoût de lapin 
(HON), Sauce 

aux olives 
Pdt Rissolées 
Romanesco 

 
Cheesecake 

aux fruits 
rouges* 

                                                                                                                                                                        Emincé de porc (CH) à la crème 

2ème : Risotto aux pointes d’asperges, salade. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


