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           Semaine du 04 au 10 Mai 2026.  

 
 
 

Lundi 04 Mardi 05 Mercredi 06 Jeudi 07 Vendredi 08 Samedi 09 Dimanche 10 
 

Crème de 
légumes 

 
Rôti de porc 
(CH), sauce 
Pinot Noir  

Pdt sautées 
Salade mêlée 

 
Salade 

d’agrumes 

Potage aux 
légumes 

 
 

Emincé de 
poulet au curry 

vert (FR) 
Riz parfumé 

Légumes asia* 
 
 

Baba aux fruits 
rouges* 

 

Crème du 
potager 

 
Rigatoni aux 

légumes, 
lardons et 

jambon, façon 
Carbonara 
Salade de 
tomates 

 
Mousse* 
chocolat 

Soupe du chef 
 

Saucisse de 
Veau grillée 

(CH) 
Moutarde 

Risotto de Ebly 
Tomate au four 

 
Pâtisserie 

Potage aux 
légumes 

 
Filet de 

rascasse (ISL) 
Sauce aux 
légumes 

Pdt Nature 
Salade verte 

 
Yaourt 

Rhubarbe 

Consommé aux 
petites pâtes 

 
Steak haché* 

de bœuf et 
porc (CH), 

sauce 
mexicaine 
Pommes 
Rissolées 

Courgettes 
 

Ananas au 
sirop 

Soupe du chef 
 

 Poulet rôti 
 (CH) 

Pommes 
Mousseline 

Jardinière de 
légumes 

 
Tartelette* au 

citron 

                                                                                                                                                                   Tranche de dinde (CH) à la crème 

2ème : Ragoût de lapin à la Tessinoise. Galette de Maïs, épinards. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


