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           Semaine du 30 juin au 06 Juillet 2025.  

 
 
 

Lundi 30 Mardi 01 Mercredi 02       Jeudi 03 Vendredi 04 Samedi 05 Dimanche 06 
 

Soupe du chef 
 

Saucisse de 
Veau (CH) à 

l’oignon 
Pommes 

Mousseline 
Salade mêlée 

 
Compote aux 

fruits 

Crème de 
légumes 

 
Rôti de dinde 

(FR) aux bolets 
Nouilles au 

beurre 
Courgettes  

 
Mousse* 
mocca 

Soupe du 
Verger 

 
Penne 

Printanière 
Parmesan 
Salade du 

marché 
 

Crème aux 
abricots 

Potage aux 
légumes 

 
Tranche de 
porc (CH) 

charcutière 
Pommes 

Croquettes* 
Tomates aux 

herbes 
 

 
Fruits de 
saison 

Crème du jour 
 

Filet de rouget 
(VN), sauce 
Ciboulette 
Pommes 
natures 
Fenouils 
braisés 

 
Baba* au sirop 

Potage du 
jardin 

 
 Jambon (CH) 

au Miel 
Gratin de pdt 
Haricots verts 

 
Yaourt aux 

fraises 

Consommé au 
porto 

 
Poulet fermier 

(CH) 
Country Cuts 
Choux fleur 

persillés 
 

Eclair au 
chocolat* 

 

                                                                                                                                                                       Nuggets de poulet*, Ketchup 

2ème : Melon, jambon cru et taboulé. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


