onsaions &
Sophw

Repas CMS
Semaine du 14 au 20 juillet 2025.
Lundi 14 Mardi 15 Mercredi 16 Jeudi 17 Vendredi 18 Samedi 19 Dimanche 20
Ve]oute aux Potage aux Potage aux | Créme du chef Soupe de Potage du .
légumes . . ) Y Consommeé aux
légumes légumes légumes jardin ¥
Tranche de egumes
Ragodt de o ranc - .
: . Aiguillette de | porc (CH) Café | Filetde bar (G) | Emincé de e
dinde (CH) a la o ) , ) ROti de porc
Cannelonis poulet Crispy, de paris sauce safranée | boeuf (CH) au .
moutarde - . . (CH) au Pinot
aux épinards et | sauce mayo- Pdt sautées Pommes paprika :
Polenta . . ) noir
. ricotta curry Tomate Natures Risotto d’Ebly s
Cremeuse oy e . Pdt a l'ail et
Jardiniére d'été | Riz Sauvage provencale Salade du Duo de :
Salade de . persil.
: Salade verte marché carottes .
racines rouges Flan Vanille et Haricots verts
Mousse* son coulis de Choux* ala Yaourt aux e
Melon et . . : . : : Patisserie
. abricot Fruits frais fruits vanille fruits
pasteque
Poulet (CH) au gingembre

2¢me - Agsjette de Roastbheef, salade de riz, et salade du jour.

Les renseignements concernant les allergénes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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