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           Semaine du 25 au 31 Août 2025.   

 
 
 

Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27       Jeudi 28 Vendredi 29 Samedi 30 Dimanche 31 

Soupe du chef 
 
 

Filet de poulet 
(FR) grillé, 

sauce Curry 
Rouge 

Pâte au beurre 
Ratatouille 

 
 

Flan Myrtilles 

Potage aux 
légumes 

 
Saucisse à 
Rôtir (CH) 

Sauce échalote 
Pdt Sautées 
aux herbes 
Romanesco 

 
 

Fruits de saison 

Crème du jour 
 
 

Gratin de 
légumes  
Pommes 
rissolées 

Salade mêlée 
 
 

Choux* à la 
crème 

Potage de 
saison 

 
Blanquette de 
veau (CH) à 
l’ancienne 
Riz Pilaf 

Carotte Duo 
 

Compote aux 
fruits 

Soupe maison 
 

Dos de Lieu 
Noir (ANE) 

Aux herbettes 
Pdt nature 
Salade de 
tomates 

 
Yaourts aux 

poires 

Bouillon au 
porto 

 
 
Lasagne (CH) 

et légumes 
Haricots jaunes 

 
 
 

Pâtisseries 

Potage aux 
légumes 

 
Filet de cheval 
(DE) au cognac 

Pommes 
château 

Courgettes 
 

Framboises 
Chantilly 

                                                                                                                                                                                         Tofu aux légumes 

 
2ème : Filet de truite Vigneronne, quinoa tricolore et sa julienne de légumes. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


