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       Semaine du 26 janvier au 01 Février 2026.   

 
 
 

Lundi 26 Mardi 27 Mercredi 28 Jeudi 29 Vendredi 30 Samedi 31 Dimanche 01 
 

Crème de 
légumes 

 
Piccata* 
Milanaise  

Cornettes au 
beurre 

Brocolis 
 

Crème chocolat 
 

Consommé aux 
petits légumes 

 
Emincé de 

bœuf (CH) à 
l’oignon 

Riz Créole 
Jardinière de 

légumes 
 

Mousse* 
Mascarpone 

 
Soupe de 
légumes 

 
Spaghetti 

Sauce Crème, 
légumes et 

champignons 
Parmesan 

Salade mêlée 
 
 

Banane 

Potage du chef 
 
 

Jambon à l’os 
(CH) 

Gratin 
dauphinois 
Petit pois 

 
 

Compote 
pruneaux 

 

Potage maison 
 

Marmite du 
pêcheur (ANE) 
Sauce Safran 

Pommes 
grenailles 
Laitues 
braisées 

 
Baba* au sirop 

Crème de 
légumes 

 
Pot-au-feu 

(CH) 
Pommes 
natures 

Légumes 
 
 

Salade de 
Fruits 

Soupe du 
potager 

 
Rôti de porc 

(CH) aux 
herbes 

Pommes 
château 

Tomate au four 
 

Dessert maison 

                                                                                                                                                                      Brochette de poulet (FR) à la crème 

 
2ème : Risotto au Butternut, salade Mêlée 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels  ainsi qu'à de la mayonnaise industrielle ne répond ant pas aux exigences du Label Fait Maison  


